
京懐石 美濃吉 池袋東武店 ( スパイス池袋東武 15F)  ご予約・お問い合せ　03（3980）8855

大 事 な お 集 ま り に
そ れ ぞ れ の お 席 に 相 応 し い
器 と お 料 理 で
大 切 な ひ と と き に 彩 り を 与 え ま す 。

ス タ ッ フ に よ る 長 年 培 わ れ た 料 亭 な ら で は の

き め 細 か な 心 遣 い と 確 か な サ ー ビ ス 。

大 切 な お 時 間 を 過 ご す の に 大 変 便 利 な

個 室 が 大 小 8 部 屋 ご ざ い ま す 。

京 都 を 感 じ さ せ る 落 ち 着 い た 雰 囲 気 で 、

多 彩 な ご 利 用 人 数 で の ご 案 内 が 可 能 で す 。

1 . 5 時 間 飲 放 題 ・ 税 サ ・ 部 屋 代 込 み の お 得 セ ッ ト プ ラ ン
【 お 祝 い 事 セ ッ ト プ ラ ン 】 1 0 , 0 0 0 円 コ ー ス 《 全 8 品 》　 ※ 税 サ 込

お 顔 合 わ せ 、 祝 い 事 な ど に ぴ っ た り な プ ラ ン
【 お 祝 い 懐 石 】 平 日 昼 限 定 の 5 , 5 0 0 円 （ 税 込 ） コ ー ス  《 全  7 品 》
【 お 祝 い 懐 石 】 8 , 8 0 0 円 （ 税 込 ） コ ー ス 　 　  　 　 　 　  《 全  7 品 》
【 お 祝 い 懐 石 】 1 1 , 0 0 0 円 （ 税 込 ） コ ー ス 　 　  　 　  　《 全  9 品 》
【 お 祝 い 懐 石 】 1 6 , 5 0 0 円 （ 税 込 ） コ ー ス 　 　 　  　  　《 全 1 0 品 》
【 お 祝 い 懐 石 】 2 2 , 0 0 0 円 （ 税 込 ） コ ー ス 　 　 　  　  　《 全 1 0 品 》

お 子 様 の お 祝 い に
【 お 食 い 初 め 膳 　 小 鯛 付 き 】　 3 , 3 0 0 円 （ 税 込 ）
【 お 子 さ ま 弁 当 】 　 3 , 3 0 0 円 （ 税 込 ）
　 　 　 　 　 　 　 　  5 , 5 0 0 円 （ 税 込 ）

テーブル個室「上七軒」4 名様～ 8 名様

テ ー ブ ル 大 広 間 「 嵐 山 」 2 2 名 様 ～ 4 2 名 様

掘りごたつ式個室「粟田口」2 名様～ 4 名様

池 袋 駅 3 分
享 保 時 代 よ り 続 く 老 舗 の 京 料 理 の 味
素 材 を 活 か す 伝 統 の 技 を ご 堪 能 下 さ い



【先　付】鶴香合　野菜白和え
【前　菜】祝肴／名物フォアグラ煮こごり
【煮物椀】湯葉真蒸すくい取り
【向　付】本日のお造り五種盛り
【焼　物】祝鯛姿金銀焼　稲穂
　　　　　※1 匹の大鯛（25 ㎝程）を取り分けします。

【旬　菜】黒毛牛みたらし餡　九条葱
【酢　肴】調理長のおすすめ
【御　飯】たけのこ御飯釜焚き　香の物　赤出汁
【水　物】季節のくだもの　甘味　お薄

卒業　入学　お祝い懐石

11,000 円（税込）

ご卒業やご入学のお祝いにご用意した特別懐石。

祝鯛金銀姿焼きがつくお祝いにちなんだ献立になっております。

お客様だけの特別懐石をご用意させていただきます。以下の献立は一例でございます。

御料理、ご人数などの希望をお気軽にお申し付け下さいませ。

【先　付】鶴香合　野菜白和え
【前　菜】祝肴／名物フォアグラ煮こごり
【煮物椀】湯葉真蒸すくい取り
【向　付】本日のお造り五種盛り
【焼　物】祝鯛姿金銀焼　稲穂
　　　　　※1 匹の大鯛（25 ㎝程）を取り分けします。

【旬　菜】黒毛牛みたらし餡　九条葱
【酢　肴】調理長のおすすめ
【御　飯】たけのこ御飯釜焚き　香の物　赤出汁
【水　物】季節のくだもの　甘味　お薄

京懐石 美濃吉 池袋東武店 ( スパイス池袋東武 15F)  ご予約・お問い合せ　03（3980）8855
※写真はイメージです。お献立内容は当日の仕入れにより内容が異なる場合がございます。
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０
１
９
年　

３
月

初節句　お祝い懐石

11,000 円（税込）

一生に一度のおめでたい席にふさわしい特別懐石。

祝鯛金銀姿焼きがつくお祝いにちなんだ献立になっております。

簡易ベットの用意もあります。以下の献立は一例でございます。

御料理、ご人数などの希望をお気軽にお申し付け下さいませ。



京懐石 美濃吉 池袋東武店 ( スパイス池袋東武 15F)  ご予約・お問い合せ　03（3980）8855

お食い初め膳　　3,300 円（税込）

※写真はイメージです。お献立内容は当日の仕入れにより内容が異なる場合がございます。

お子様、お孫様の
お祝いに

© イラスト AC/ ふじたかなこ

■お宮参り  男の子は生後 30 日目、女の子は 31 日目
　 （地域によります）
■お食い初め 御百日祝い　生後 百～百二十日目頃。
■初節句 子供が生まれて初めて迎える節句。
■初誕生日  満 1 歳の誕生日をお祝いします。
■七五三 11月15日氏神様にお参りする行事です。
■ご入園・入学
■十三参り  数え年 13 歳。　4 月 13 日にお参りする行事です。
■成人式 満20歳の男女が1月の第2月曜日に行う儀式です。

（予約制）
赤ちゃんの健やかな成長と一生食べ物に困らないようにと願い
初めて母乳以外の食べ物を用意し食べさせるまねをします。

お子様弁当
5,500 円（税込）

お子様用にアレンジしたお弁当です（予約制）

・出汁巻き玉子
・焼魚
・牛肉和風焼き
・野菜焚き合わせ
・海老と野菜の揚物
・黒豆
・茶碗蒸し
・野菜の焚き合わせ
・季節の御飯
・お吸い物
・デザート

お子様弁当
3,300 円（税込）
・出汁巻き玉子
・焼魚
・野菜焚き合わせ
・黒豆
・茶碗蒸し
・野菜の焚き合わせ
・季節の御飯
・お吸い物

※写真はお子様弁当 5500 円のイメージです。



京懐石 美濃吉 池袋東武店 ( スパイス池袋東武 15F)  ご予約・お問い合せ　03（3980）8855

２０２０年　　　　【お顔合わせお祝い懐石】　11,000 円（税込）コース《全 7 品》

※写真はイメージです。お献立内容は当日の仕入れにより内容が異なる場合がございます。

写真はイメージです

お顔合わせ
　お祝い懐石
一生に一度のおめでたい席にふさわしい特別懐石。
祝鯛金銀姿焼きがつく
お祝いにちなんだ献立になっております。
お客様だけの特別懐石をご用意させていただきます。

以下の献立は一例でございます。
御料理、ご人数などの希望を
お気軽にお申し付け下さいませ。

【先　付】鶴香合　野菜白和え
【前　菜】祝肴／名物フォアグラ煮こごり
【煮物椀】春たけのこ真蒸すくい取り
【向　付】本日のお造り五種盛り
【焼　物】祝鯛姿金銀焼　稲穂
　　　　　※1 匹の大鯛（25 ㎝程）を取り分けします。

【旬　菜】黒毛牛みたらし餡　九条葱
【酢　肴】調理長のおすすめ
【御　飯】たけのこ御飯釜焚き　香の物　赤出汁
【水　物】季節のくだもの　甘味　お薄

【お顔合わせお祝い懐石】　11,000 円（税込）コース《全 7 品》

準備中

来 月

４月



京懐石 美濃吉 池袋東武店 ( スパイス池袋東武 15F)  ご予約・お問い合せ　03（3980）8855

２０２０年        　　　【1.5 時間飲放題付き】お祝い事セットプラン 10,000 円コース
《全７品》（税サ・部屋代込）4 名様以上

【1.5 時間飲放題付き】お祝い事セットプラン 10,000 円コース
《全７品》（税サ・部屋代込）4 名様以上

※写真はイメージです。お献立内容は当日の仕入れにより内容が異なる場合がございます。

写真はイメージです

お得な お祝い事 セットプラン
1.5 時間飲放題付き／ 4 名様より

15 時の御予約限定のプランです。
15 時から 17 時までの 2 時間制となります。

（飲み放題は 1.5 時間です）

お料理は御祝のお席を彩る
お客様だけの特別懐石をご用意させていただきます。

おまかせコースとなりますので
以下の献立は一例でございます。

【前　菜】野菜の白和え
　　　　　春の彩り　名物フォアグラ煮こごり

【煮物椀】春たけのこ真蒸すくい取り
【向　付】本日のお造り四種盛り　
【焼　物】祝鯛金銀姿焼
　※1 匹の大鯛（25 ㎝程）を目の前に飾り取り分けます。

【旬　菜】太刀魚湯葉桜葉蒸し　道明寺　百合根　たけのこ
【御　飯】たけのこ御飯釜焚き　香の物　赤出汁
【水　物】季節のデザート

準備中

1.5 時間飲み放題メニュー
・瓶ビール
・焼酎
・熱燗
・ソフトドリンク

来 月

1.5 時間飲み放題メニュー
・瓶ビール
・焼酎
・熱燗
・ソフトドリンク

3 月



【飾　り】祝鯛姿金銀焼
　　※1 匹の大鯛（25 ㎝程）を取り分けします。

【先　付】鶴香合　野菜白和え　

【前　菜】祝肴七種盛り：名物フォアグラ煮こごり

【煮物椀】京の白味噌仕立　春めばる
　　　　　湯葉豆富　たけのこ

【向　付】壱、かさご薄造り
　　　　  弐、本日のお造り

【焼　物】春たけのこステーキ

【旬　菜】伊勢海老三味揚げ　ふきのとう

　　　　　　
【酢　肴】調理長のおすすめ

【御　飯】うなぎたけのこ御飯 ( 土鍋焚き )
　　　　　　　香の物、赤出汁

【水　物】季節のくだもの　甘味　お薄

【飾　り】祝鯛姿金銀焼
　　　※1 匹の大鯛（25 ㎝程）を取り分けします。

【先　付】鶴香合　野菜白和え　
【前　菜】祝肴：名物フォアグラ煮こごり
【煮物椀】あいなめ葛叩き
【向　付】壱、鯛薄造り
　　　　　弐、本日のお造り

【焼　物】甘鯛塩麹焼
　　　　　　京たけのこ木の芽焼

【旬　菜】黒毛牛と春野菜の小鍋
【酢　肴】調理長のおすすめ
【御　飯】焼きさわらとたけのこ御飯釜焚き
　　　　　香の物　赤出汁

【水　物】季節のくだもの、甘味、お薄

京懐石 美濃吉 池袋東武店 ( スパイス池袋東武 15F)  ご予約・お問い合せ　03（3980）8855
※写真はイメージです。お献立内容は当日の仕入れにより内容が異なる場合がございます。

２
０
２
０
年　

４
月

慶びのとき 
　いつまでも
　　心に残る祝いの席
お顔合わせ、ご結納、ご披露宴、記念日
長寿のお祝いやお誕生日など
お慶びの思いをこめたお祝膳で
楽しいひとときをお過ごしくださいませ

【お祝い懐石】　22,000 円（税込）コース《全 8 品》

【お祝い懐石】　16,500 円（税込）コース《全 7 品》



【先　付】鶴香合　野菜白和え

【前　菜】祝肴／名物フォアグラ煮こごり

【煮物椀】春たけのこ真蒸すくい取り　

【向　付】本日のお造り五種盛り

【焼　物】祝鯛姿金銀焼　稲穂

　　　　　※1 匹の大鯛（25 ㎝程）を取り分けします。

【旬　菜】黒毛牛みたらし餡　

【酢　肴】調理長のおすすめ

【御　飯】たけのこ御飯釜焚き　香の物　赤出汁

【水　物】季節のくだもの　甘味　お薄

【前　菜】祝肴／名物フォアグラ煮こごり
【煮物椀】春たけのこ真蒸すくい取り
【向　付】本日のお造り四種盛り
【焼　物】鯛金銀焼、稲穂
【旬　菜】太刀魚湯葉桜葉蒸し　道明寺　百合根
【御　飯】たけのこ御飯釜焚き　香の物　赤出汁
【水　物】季節の果物　甘味　お薄

京懐石 美濃吉 池袋東武店 ( スパイス池袋東武 15F)  ご予約・お問い合せ　03（3980）8855
※写真はイメージです。お献立内容は当日の仕入れにより内容が異なる場合がございます。

飲み放題メニュー
　・瓶ビール
　・焼酎
　・熱燗
　・ウィスキー
　・ソフトドリンク

※10 名様より承ります。

２
０
２
０
年　

４
月

【お祝い懐石】　11,000 円（税込）コース《全 7 品》

【お祝い懐石】　8,800 円（税込）コース《全 6 品》

飲み放題（２時間制）　コース料理にプラス 3,300 円（税込）
 


